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1) Uvod

Jelikoz je chemie m(j oblibeny pfedmét, tak jsem si vybral néjaké téma
z chemie.

Tématem mé absolventské prace tedy je kvasSeni a destilace a mym
vedoucim je pan ucitel Luka$s Rambousek.

Toto téma jsem si vybral také proto, ze mné zajimalo, jak se vyrabi
alkohol a nasledné se destiluje.

VSechny nize uvedené fotografie jsou pofizeny bud mnou nebo moji
spoluzackou nebo vedoucim mé absolventské prace.

Budou oznaceny nasimi jmény.
2) Kvaseni

Jako prvni jsem si musel sehnat potfebné ingredience a témi byly

jable¢ny most (100% jable¢na Stava), cukr, vinné kvasinky, Zivna sul.

ENE KULTURY, |
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VINNYGH KVASINEK

=

Foto ¢€.1 Ingredience Autor: Radek Bradle
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Reakce kvaseni

Kvasny proces kvasinek probiha ve dvou krocich:

. V prvnim se pyruvat dekarboxyluje na acetaldehyd a oxid uhlicity, tato reakce
je katalyzovana enzymem pyruvatdekarboxylasou.

CH3C(O)COOH — CH3CHO + CO,

. Ve druhém kroku je vznikly acetaldehyd redukovan na ethanol, v této reakci
vystupuje jako enzym alkoholdehydrogenaza (ADH).

CH3CHO + NADH — CH3CH,0OH + NAD"

. kvaseni sumarné: glukosa — 2CO, + 2ethanol

Potom jsem nalil 1 litr jablecného mostu do kadinky, pfidal vinné
kvasinky, Zivnou sul a 1509 cukru.
VSe jsem dukladné promichal a prelil do demizénu, a nechal asi mésic

kvasit, v prvnich péti dnech se kvaseni projevovalo viditelnym bublanim.


http://cs.wikipedia.org/wiki/Pyruv%C3%A1t
http://cs.wikipedia.org/wiki/Dekarboxylace
http://cs.wikipedia.org/wiki/Acetaldehyd
http://cs.wikipedia.org/wiki/Katalyz%C3%A1tor
http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Pyruv%C3%A1tdekarboxyl%C3%A1sa&action=edit&redlink=1
http://cs.wikipedia.org/wiki/Enzym
http://cs.wikipedia.org/wiki/Alkoholdehydrogen%C3%A1za
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Foto €.2 Smichané suroviny Autor: Lukas Rambousek
3) Destilace
Zhruba po mésici, kdy byl jable€ny most dostate¢né vykvaseny, jsem ho
musel pfedestilovat.

Ktomu bylo potfeba sestavit destilacni aparaturu, ktera se skladala
z nékolika Casti.
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A témi byly plynovy horak, barika, teplomér, varné kameny, vodni chladic,
hadicky, kadinku a kohoutek.

Plynovi hofak zahfival bafiku s jable€nym vinem a varnymi kameny, dale
byl vodni chladi€¢ a teplomér, z vodniho chladi¢e vedly dvé hadi¢ky, jedna
vodu pfivadéla, a druha odvadéla, na konci vodniho chladie byl kohoutek, ze
kterého vedla hadicka do kadinky, do které odkapaval destilat.

Foto €.3 Destilacni aparatura Autor: Natalie Typltova

4) Horlavost destilatu

Poté co bylo jableCné vino predestilované, bylo na ¢ase vyzkouset,
jestli hofi.
Vzal jsem si sklenénou misku, nalil jsem do ni destilat, sirkou jsem zapalil

Spejli a zapalil destilat.
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Hofel modrym plamenem ale byl jen malo viditelny, tak jsem vzal jiz

zhasnutou S$pejli a umistil ji nad misku, a Spejle opét vzplanula, a tak

jsem dokazal, Ze hofi.

Foto ¢€.4 ZkouSka hoflavosti Autor: Natalie Typltova

5) Méfeni procent destilatu

Posledni, co mi jesté =zbyvalo  zjistit, bylo kolika vlastné
procentni je destilat.

K tomu jsem potifeboval odmérny valec, do kterého jsem nalil zhruba
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30ml destilatu.
A nasledné do néj ponofil lihomér, ktery na své stupnici ukazal 52, coz

znamena, ze destilat obsahoval 52% lihu.

Foto €.5 Méfeni procent destilatu Autor: Lukas Rambousek

6) Zavér
Cilem mé ro¢nikové prace bylo vytvofit alkohol z jable€éného mostu a ten

nasledné predestilovat a zjistit kolik ma procent, vSe se vydafilo tak jak mélo.
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Jsem rad ze jsem si vybral absolventskou praci stimto tématem,
jelikoz jsem se dozvédél spoustu novych a zajimavych véci a také mé velmi

bavila.

7) Zdroje
Zadny jsem nevyuzil, kromé tohoto:
http://cs.wikipedia.org/wiki/Alkoholov%C3%A9 kva%C5%Al1en%C3%AD to

proto, abych zjistil reakci alkoholového kvaseni, vSechny vySe uvedené

fotografie byly pofizeny bud mnou, nebo vedoucim mé prace, nebo moji

spoluzackou, jak uz jsem zminoval vySe.
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http://cs.wikipedia.org/wiki/Alkoholov%C3%A9_kva%C5%A1en%C3%AD

